
Die Käserei Bauhofer ist ein Produzent von hochwertigen Allgäuer Käsespezialitäten. Wir sind ein
Familienunternehmen und stehen seit 1911 für Regionalität - Qualität - Handwerk - Tradition.
Unser Team mit 50 Mitarbeitern sorgt dafür, dass mit der Milch aus der Region erstklassige
Lebensmittel hergestellt werden.

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir einen

Lagermeister für Käsereifelager (m/w/d)

Sie bringen folgende Fähigkeiten mit?

- Mehrjährige Erfahrung in der Käsereifung von Hart- und Schnittkäsen
- Hohe Zuverlässigkeit, Verantwortungsbewusstsein und Teamfähigkeit
- Erfahrung im Bereich Hartkäse/ Schnittkäse von Vorteil

Welche Aufgaben erwarten Sie?

- Verantwortung für den Bergkäse- und Schnittkäsereiferaum
- Überwachung und Bedienung der Käsepflegeroboter
- Ein- und Auslagerund der Käse nach dem FIFO-Prinzip
- Umsetzung der Qualitäts- und Hygienestandards

Werden Sie ein Teil der Käserei Bauhofer

Wir suchen einen Kellermeister für unsere modernen Reiferäume. Der Bergkäsereiferaum wurde
2017 eingeweiht, der Reiferaum für Schnittkäse 2023. Wenn Sie Freude an wunderschönen,
naturgereiften Käsen haben und Teil eines wachsenden Familienunternehmens sein wollen, dann
freuen wir uns über Ihre Bewerbung. Bitte schicken Sie uns diese per Mail zu. Falls Sie weitere
Informationen benötigen, zögern Sie nicht, uns zu kontaktieren!

Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftige Bewerbung mit Lebenslauf, Anschreiben und Lichtbild.

Bitte senden Sie die Unterlagen an personal@bauhofer.net

Bei Fragen können Sie sich gerne bei uns melden.
Martin Bauhofer Käserei GmbH - Kofeld 4 - 88285 Bodnegg
Kontakt: Michael Bauhofer / Tel. 07520/94735-35

WERDEN SIE TEIL DER
KÄSEREI BAUHOFER


